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EIT Food ist Europas fuhrende Agrikultur- und Food-
Plattform fur fuhrende innovative Initiativen entlang der
gesamten Nahrungskette und -produktion. Wir arbeiten
zusammen mit der Wissenschaft, Unternehmen und
Startups in 13 Landern daran, das Ernahrungssystem
noch nachhaltiger, gesunder und verantwortlicher zu
machen. www.eitfood.eu

EIT Food ist eine Wissens-Community, gegrundet vom
Europaischen Institut fur Innovation & Technologie (EIT)
im Jahre 2008 auf Initiative der Europaischen Union, um
die Innovationen und die Grunderszene im Bereich der
nachhaltigen Lebensmittelproduktion in ganz Europa
stetig zu fordern und substanziell auszubauen.

Fur Deutschland hat EIT Food in Kooperation mit dem
Bundesministerium fur Bildung und Forschung das
Projekt ACTIinEITFood als Moglichkeit geschaffen, fur
die Translation der europaweiten Forschungsergebnisse
in den deutschen Sprachraum zu sorgen. Und um
ebenso die aktive Ansprache und Einbeziehung der
Verbraucherlnnenzufordern, undsieinden europaweiten
Prozess zur Umgestaltung unserer Ernahrung und
der Lebensmittelproduktion hin zu einer sicheren,
gestnderen und vor allem nachhaltigeren Zukunft.


https://www.eitfood.eu/
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Genuss ohne Kompromisse und Bedenken
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Start-up . plain® aus Freising entwickelt pflanzliche Alternative zu Vollmich
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Was essen wir morgen?
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Schutzengel auf
Schulwegen im
Dauereinsatz

VON ANDREA BESCHORNER

In Paunzhausen haben El-
tern beantragt, den Fahr-
plan fiir die Busschiler so
anzupassen, dass Sechs- bis
Zehnjihrige nicht tiglich
schon um 7 Uhr - eine Stun-
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Was essen wir morgen?

EIT Food in Freising: Eine europaische Agentur will die Lebensmittelbranche verandern

und die Ni gebiin-

Freising - In 30 Jahren sollen
zehn Milliarden Menschen
auf der Erde leben. Wie wer-
den diese ernihrt? Wie kon-
nen wir zunehmende Volks-
krankheiten wie Ubergewicht
und Diabetes _eindammen?
AuRerdem landen aktuell 35
Prozent unserer Lebensmittel
im Miill. Was kénnen wir da-
gegen tun? Antworten auf die-
se und mehr Fragen werden
in Freising gesucht. Dahinter
steht das Team von European
Institute of Innovation &
Technology, kurz EIT Food.
Diese Agentur der Europii-

de vor U i

schen Union arbeitet daran,
da a nach-

an der Schule abgesetzt
‘werden (siche Scite 4. Diese
Bitte st alles andere als
iiberzogen. Das Thema

s
haltiger, gestinder und verant-
wortlicher zu machen. Ziel ist
es, Innovationen und die
Griinderszene im Bereich der
L i ion  in

delt.

Undurchsichtige Lieferket-
ten, wenig Vertrauen und
Transparenz sowie wenig Di-
gitalisierung ~ wiirden das
Agrar- und’ Lebensmittelsys-
tem in Europa prigen, erliu-
terte Geschftsfiihrer Georg
Schirrmacher im  Pressege-
sprich am Montag, ,Unsere
Mission ist, das Agrar-und Le-
bensmittelsystem in Europa
u jeren.*  Die

Schwerpunkte ligen dabei auf
i i sowie auf

munikation),
d

der nachhaltigen Produktion
von Lebensmitteln - vom Feld
bis zur Supermarkttiir.

Dabei arbeitet EIT Food
nicht nur mit Start-ups, son-
dern gleichermaRen mit Wis-
senschaftseinrichtungen wie
der TU oder dem Fraunhofer
Institut, aber auch mit Grok-
wie Nestlé, Dano-

aber ohnehin eines, das El
tern oft fassungslos zuriick-
lisst: Wahrend ich zu Recht
mit ichen Geldbu-

ganz Europa zu fordern und
auszubauen. In der Domstadt
werden dabei die Aktivititen

fiir D , Osterreich

ne, Siemens, Bosch oder john
Deere zusammen. Gespriche
wiirden derzeit unter ande-
rem auch mit groRen Super-

marktketten gefiihrt. Die Ar-
beit aller Beteiligten gehe da-
bei ,auf Augenhéhe® vonstat-
ten, erklarte Schirrmacher.
EIT sei zwar neutral positio-
niert, generiere aber einen ge-
wissen Druck im Markt - der

das Netzwerk: (v. |.) Frank Horlbeck (Kom-
Mira Schitze (Start-ups) und EIT-Ge-
eorg Schirrmacher.

mit EIT Food verschrieben ha-
ben, genauso zu beriicksichti-
gen. ,Die Leute, die dabei
sind, sind keine Verhinderer,
sondern Erméglicher*, beton-
te der Gesc i

geht es immer um unsere ge-
it ele.

reich dabei ist, das Konsum-
und £ sverhalten zu

Im Zentrum stehe dabei
stets der Konsument. Und um
noch niher an den Einzelnen
zu kommen, plant EIT Food
derzeit. etwain

verindern, ist etwa ,Plain*
aus Freising, das einen Pflan-
zendrink entwickelt hat, der
dem tatsichlichen Vollmilch-

sC] extrem nahe-

der Sparkasse oder am Flugha-
fen. Zudem sind Dialogforen
fen. ]

kommt. Andere Beispiele sind
LAIr up* aus Miinchen, ein
Tri das

Biirger sowie
Projekte mit Schulen und Kin-
dergarten angedacht. EIT hit-
te sich auch auf dem Uferlos-
Festival vorstellen wollen —
das alles erwies und gestalte
sich jedoch aufgrund der Co-
rona-Lage schwierig.

Um trotz der besonderen
Umstande Start-ups und regio-
nale Betriebe zusammenzu-
bringen, findet nichsten Mitt-
woch, 8. Juli, eine digitale
statt.

ie
beiteten daran, Lebensmittel-
inzud

gerade G ne dazu
bringen soll, nicht mehr nur
wirtschaftlich zu denken, son-
dern die 5konomische wie die
soziale Komponente, der sie
sich durch die Partnerschaft

ersch
men, Verpackungen nachhal-
tiger zu gestalten oder Volks-
krankheiten aufgrund von
nicht optimaler Ernihrung zu
reduzieren. Letzten Endes

)\
Denn fiir viele Startups sei es
anfangs vor allem schwer, ei-
nen FuR in die Tir zum gro-
Ren Markt zu bekommen.
Ein neu Unter-

[SEraRRKE] Winkineler
Wir bringen's

’ einfach!

Tel. 08167/378

v

Wasser nur durch Duft Ge-
schmack verleihen kann - oh-
ne Zucker, Kalorien oder ge-
sundheitsschadliche  Zusatz-
stoffe. Und die Firma ,Farmin-
sect* aus Bergkirchen (Land-
kreis Dachau), hilft Landwir-
e

nehmen aus der Region, das
mithilfe von EIT schon erfolg-

n, fiir
ihr Vieh selbst und regional
herzustellen.
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Innovationsschmiede fur gesunde Produkte

LANDERELIS FREISING

Innovationsschmiede fiir gesunde Produkte
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food.newsmarket.com

Die Erndhrung der Zukunft:
Getranke ohne Zusatzstoff und Musli aus Bananen

O foodnewsmarket

Die Erndhrung der Zukunft: Getranke ohne Zusatzstoffe und Masli aus
alten Bananen
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Die Erndhrung der Zukunft:
Getranke ohne Zusatzstoff und Musli aus Bananen




Pressemitteilung 03/2020

Fluch oder Segen?
Wie und was wir in Zukunft essen werden.

EIT Food CLC Central GmbH : +49 (0) 8161 71 6547
Gregor-Mendel-Str. 4 H +49 (0) 172 1051836
85354 Freising frank.holrbeck@eitfood.eu

eit ) Food
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PRESS RELEASE 03/2021

EIT FOOD CLC CENTRAL GMBH | GREGOR-MENDEL-STR. 4
85354 FREISING | GERMANY

Miinchen/Berlin,
06.04.2021

Gemeinsame Online-Veranstaltung von Nutrition Hub und der EU-Agentur
EIT Food zum Trendthema ,Personalisierte Erndhrung”:

Fluch oder Segen?

Wie und was wir in Zukunft essen werden

Miinchen/Berlin — Premiere fiir ein ganz aktuelles Thema bei Nutrition Hub und EIT
Food: Personalisierte Erndhrung. Was kénnen Verbraucherlnnen dazu wirklich erwar-
ten? Eher Fluch oder ein Segen? Personalisierte Erndhrung ist Schwerpunkt eines
Fachhearings als Online-Event, welches die neusten Forschungsergebnisse und Akti-
vitdten in diesem Feld vor allem fiir die interessierten Konsumentinnen verstandlich
darstellen mochte. Die knapp eineinhalbstiindige Live-Veranstaltung wird am Diens-
tag, 13. April, um 12.30 Uhr online gehen. Titel der Veranstaltung: ,,Personalisierte
Erndhrung: Chancen fiir Verbraucherlnnen und Industrie”.

Zum Thema Personalisierte Erndhrung: Die Investmentbank UBS schatzt,

dass im Jahr 2040 Produkte und Dienstleistungen im Wert von 64 Mrd. US-Dol-
lar im gesamten Bereich "Personalisierte Ernahrung" umgesetzt werden kénn-
ten. Personalisierte Erndhrung umfasst dabei einen weit gefassten und sehr grof3en
Rahmen: die personliche Einkaufsliste, eine digitale Anamnese mit anschlieBenden
Erndhrungsempfehlungen oder auch personalisierte Lebensmittel. Wie schnell wird
sich die Personalisierte Erndhrung in den kommenden Jahren entwickeln und was
fallt wirklich darunter?

Nach den Disruptionen im Bereich pflanzenbasierter Erndhrung scheint die
Personalisierte Erndhrung ganz klar die ndchste Disruption zu sein. Auch

EIT Food CLC Central GmbH

Sitz Miinchen Bankverbindung

Amtsgericht Mlinchen HRB 237388 Sparkasse Freising

Geschaftsflihrer: Dr. Georg Schirrmacher IBAN: DE91 7005 1003 0025 6870 21
Aufsichtsrat-Vorsitzender: Dr. Thomas Engel SWIFT-BIC: BYLADEM1FSI

EIT Food is supported by the EIT
abody of the European Union
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im Nutrition Hub-Trendreport ,,Erndahrung 2021“ steht Personalisierte Erndh-
rung schon auf Platz zwei der zehn wichtigsten Trends.

Vergleicht man die verschiedensten Studienergebnisse miteinander, zeigt sich
dabei vor allem eine Gemeinsamkeit: Menschen kénnen sehr unterschiedlich
auf einzelne Nahrstoffe reagieren. Bei manchen Menschen schieBt der Blutzu-
ckerspiegel durch die Decke, bei anderen Personen lasst sich nur ein leichter
Anstieg beobachten. Und dass obwohl beide das Gleiche gegessen haben.

Welche Auswirkungen werden solche Erkenntnisse und ihre Konsequenzen in
den nachsten Jahren auf unsere Erndhrung haben? Welche Start-ups gibt es
schon dazu, wo steht die Forschung und kénnen die Ergebnisse das halten, was
sich alle erwarten oder sind die Erwartungen viel zu hoch? Wie miissen sich Ex-
pertinnen, wie Unternehmen vernetzen, um an dieser Entwicklung zeitnah teil-
haben zu konnen? Und die Verbraucherseite: dort assoziieren viele mit der Perso-
nalisierten Erndhrung sofort Gentests mit personlichen Empfehlungen und die Furcht
vor der absoluten Uberwachung. Diese Angste gilt es ernst zu nehmen. Dabei kénnen
genauere und vertiefende Inhalte helfen, falsche Vorstellungen aufzulésen. Denn
Personalisierte Erndhrung umfasst viel mehr: die personliche Einkaufsliste, eine digi-
tale Anamnese mit anschlieenden Erndhrungsempfehlungen oder selbst personali-
sierte Lebensmittel gehéren dazu.

In der Kooperation von Nutrition Hub und EIT Food werden am 13.4. von 12.30
—13.45 Uhr (Teilnahme liber Eventbrite) die neusten Aktivitdten im Bereich
der Personalisierten Erndahrung in Deutschland ausfiihrlich beleuchtet: mit vie-
len Insights dazu von Dr. Georg Schirrmacher (EIT Food), Prof. Dr. Katja Lotz
(DHBW) und Clément Tischer (NX-Food). Moderation: Dr. Simone Frey.

Hintergrund: Kurz-Vita der Referenten

Prof. Dr. Katja Lotz ist promovierte Okotrophologin. Sie war wissenschaftliche
Assistentin am Wissenschaftszentrum Weihenstephan der TU Miinchen und
lehrte am Lehrstuhl fir Marketing und Konsumforschung. Sie war in der Ernah-
rungsberatung bei einer grolRen gesetzlichen Krankenkasse und spater Marke-
tingleitung in einem Wirtschaftsverband. Seit 2013 konzentriert sie sich als Pro-
fessorin und Studiengangleitung auf die Lehre und Forschung an der Dualen
Hochschule Baden-Wirttemberg (DHBW) im Studiengang BWL-Food-Manage-
ment. Dort leitet sie das Forschungsprojekt ,,Personalisierte Erndhrung” gefor-
dert von der Dieter-Schwarz-Stiftung.

EIT Food CLC Central GmbH

Sitz Miinchen Bankverbindung

Amtsgericht Mlinchen HRB 237388 Sparkasse Freising

Geschaftsfiihrer: Dr. Georg Schirrmacher IBAN: DE91 7005 1003 0025 6870 21
Aufsichtsrat-Vorsitzender: Dr. Thomas Engel SWIFT-BIC: BYLADEM1FSI

EIT Food is supported by the EIT
abody of the European Union
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Dr. Georg Schirrmacher ist seit Juli 2018 Geschaftsfiihrer beim European Insti-
tute of Innovation & Technology (EIT) und dort beim EIT Food Central in Miin-
chen/Freising. Bevor er zu EIT Food kam, war er Head Science Network Manage-
ment bei Clariant, einem weltweit fihrenden Unternehmen der Spezialchemie.
Von 2007 bis 2009 war er Referent fiir Strategie und Industrie-Zusammenarbeit
fur den Prasidenten der Technischen Universitat Minchen. Als Dipl.-Ing. agr. flr
Gartenbauwissenschaften hat Georg Schirrmacher an der Technischen Universi-
tdt Minchen promoviert.

Clément Tischer ist Head of Innovation & Partnerships bei NX-Food sowie Co-
Founder der NX-Food GmbH, ein Unternehmen der METRO AG, das sich fiir in-
novative Lésungen und Technologien in der Lebensmittelindustrie einsetzt. Ziel
des Unternehmens ist es durch Kooperationen und einem groBen Netzwerk aus
Grinderinnen, Gastronominnen, Investorinnen und Industriepartnern neue Le-
bensmittelkonzepte zu entwickeln und zu implementieren. Als Head of Innova-
tion & Partnerships berat Tischer bei der Implementierung von Innovationspro-
zessen fur nachhaltige neue Lebensmittelkonzepte und Produktinnovationen so-
wie bei Corporate Venturing-Aktivitaten

Hintergrund: Nutrition Hub und EIT Food

Nutrion Hub mit Sitz In Berlin ist Deutschlands grofRtes Netzwerk fiir die neue Genera-
tion von Erndhrungsexpertinnen. Hier werden Wissenschaftlerlnnen, Start-Up-Szene
und Entscheiderlnnen aus der Industrie zusammengebracht, um die nachhaltige Zu-
kunft der Erndhrung wissenschafts- und technologiegetrieben zu gestalten.
www.nutrion-hub.de

EIT Food ist das weltweit groRte Innovationsnetzwerk zum Thema Erndhrung, Lebens-
mittel und Landwirtschaft. EIT Food wird von der EU geférdert und hat das Ziel, den Er-
ndhrungs-, Lebensmittel- und Agrarsektor transparenter und nachhaltiger zu gestalten.
Aufgabe von EIT Food, mit deutschem Sitz am Wissenschaftszentrum Weihenstephan
im bayerischen Freising bei Miinchen, ist es, das gesamte Food-System mit Innovatio-
nen fur die Zukunft fit zu machen. Dabei sind Nachhaltigkeit, gesunde Ernahrung aber
auch neue Wege bei der Ausbildung an den Universitdten die entscheidenden Faktoren
der europaischen Zusammenarbeit.

www.eitfood.eu/central

EIT Food CLC Central GmbH
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Personalisierte Erndhrung: Zitate von Dr. Frey und Dr. Schirrmacher

Dr. Simone Frey von Nutrition Hub: ,Fakt ist, die Stoffwechsel der Menschen sind un-
terschiedlich. Und die richtige Erndhrung ist eine Option, um mdglichst lange gestinder
zu leben. Die Vision der PE-Vertreter ist, dass die Menschen durch individuelles Essen
genau auf ihre Bedrfnisse abgestimmt gegensteuern kdnnen. Sie wollen das Feed-
back, das der Korper uns relativ verengt auf einen bestimmten Lebensstil gibt, durch
Technologie sichtbar machen.”

Dr. Georg Schirrmacher von EIT Food: , Personalisierte Ernahrung hat ein riesiges Po-
tential: Wir essen alle mindestens dreimal am Tag. Dabei konnte man viel richtig und
besser machen in Sachen Gesundheit mit zielgerichteter Erndhrungs-Planung: indivi-
duelle Risikofaktoren ausschliefen, Darmkrankheiten verhindern, metabolisches Syn-
drom verhindern, den Diabetes Typ 2 verhindern, eben besser essen was dem individu-
ellen Menschen wirklich schmeckt. EIT Food arbeitet dazu europaweit, um in diesem
Bereich die Innovationen schneller an den Markt zu bekommen, z.B. mit Unterstit-
zung von Start-ups aus diesem Bereich.”

Weitere Informationen zu den Inhalten der Online-Veranstaltung ,,Personalisierte Er-
nahrung” am 13. April: Simone@Nutrition-Hub.com

Ausfihrliches Interview mit Prof. Dr. Katja Lotz und Dr. Georg Schirrmacher dazu:
Die Zukunft der personalisierten Erndhrung (nutrition-hub.de)

HINWEIS FUR EINE BERICHTERSTATTUNG: Wir bieten Pressevertretern gerne eine
Zoom-Fragerunde vor dem Start des Events sowie die Zusendung der Vortrage an.
Bitte kommen Sie dazu gerne per mail direkt auf uns zu!

Mehr Informationen zu EITFood:

Frank Horlbeck

Senior Communications Manager
European Institute of Innovation & Technology (EIT) Food

EIT Food CLC Central GmbH T: +49172 1051836
Gregor-Mendel-Str. 4 E: frank.horlbeck@eitfood.eu
85354 Freising \\'H www.eitfood.eu

Germany
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EIT Food fordert die 100 besten Start-ups in Europa
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EIT FOOD CLC CENTRAL GMBH | GREGOR-MENDEL-STR. 4
85354 FREISING | GERMANY

Freising, 18.03.2021

Start-up Foérderung fiir den Agrar- und Erndhrungsbereich — Frist 10.4.

EIT Food fordert die 100 besten Start-ups

in Europa

Miinchen/Freising — Startschuss fiir die Bewerbungen: EIT Food sucht Impact-Start-
ups fiir seine neue Kohorte der Business Creation Programme, Seedbed Incubator, EIT Food
Accelerator Network & RisingFoodStars.

Das Europdische Innovations- und Technologieinstitut EIT Food hat fiir jedes Agrar- und
Erndhrungs-Start-up die passende Forderung: Im Seedbed Incubator gibt es Hilfe bei der
Marktvalidierung. Das EIT Food Accelerator Network hilft beim Marktzugang und

das RisingFoodStars Netzwerk bei den Herausforderungen der Skalierung. Die
Bewerbungsphase lauft noch bis zum 10.04.2021.

EIT Food ist das grofte Innovationsnetzwerk in Europa zum Thema Erndhrung, Lebensmittel
und Landwirtschaft. EIT Food wird von der EU geférdert und hat das Ziel, den Erndhrungs-,
Lebensmittel- und Agrarsektor transparenter und nachhaltiger zu gestalten. “Bei EIT Food sind
wir vom transformativen Potenzial junger Unternehmen fest Gberzeugt. Wir freuen uns darauf
Griinderinnen mit dem schnellen Zugang zu Agrar- und Lebensmittelunternehmen zu
unterstitzen. Gerade in der Zusammenarbeit zwischen innovativen Start-ups und etablierten
Unternehmen sehen wir einen Schlissel zu positiver Veranderung und der Bewaltigung
aktueller Herausforderungen in der Agrar- und Lebensmittelindustrie” sagt Dr. Georg
Schirrmacher Direktor EIT Food Central.

Aktuelle Herausforderungen hat EIT Food insbesondere im Hinblick auf nachhaltige
Landwirtschaft, Aquakultur, Kreislaufwirtschaft, alternative Proteinquellen, zielgerichtete

EIT Food CLC Central GmbH

Sitz Miinchen Bankverbindung

Amtsgericht Miinchen HRB 237388 Sparkasse Freising

Geschaftsfiihrer: Dr. Georg Schirrmacher IBAN: DE91 7005 1003 0025 6870 21
Aufsichtsrat-Vorsitzender: Dr. Thomas Engel SWIFT-BIC: BYLADEM1FSI

- EIT Food is supported by the EITa body of the European Union
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Erndhrung und digitale Riickverfolgbarkeit identifiziert. Daher sind innovative Start-ups, die
Lésungen aus diesen Bereichen anbieten, besonders dazu aufgerufen sich zu bewerben. Dazu
zahlen beispielsweise Griinderinnen mit nachhaltigen Losungen, die die Art und Weise wie
heutzutage unsere Lebensmittel produziert, verpackt, geliefert oder konsumiert werden,
substanziell verandern oder sogar revolutionieren kénnen.

EIT Food bietet ein passendes Programm fiir jede Wachstumsphase, Entrepreneure und Start-
ups profitieren von Mentoring, Business Support, potentiellen Finanzierungsoptionen,
Infrastruktur und einer Community aus Fiihrenden europdischen Agrifood Startups.

Die Bewerbung lauft gebiindelt Giber eine Expression of Interest Form. Diese stellt den ersten
Schritt der Bewerbung dar. Das Formular leitet den/die Griinderln dahingehend, dass — je nach
Wachstumsphase — das passende EIT Food Programm vorgeschlagen wird.

Hintergrund: Ein kurzer Blick auf die drei Entrepreneurship Programme von EIT Food

Der Seedbed Incubator ist ein sechsmonatiges Pre-Accelerator-Programm, das in fiinf EU-Hubs
durchgefuhrt wird. Ziel des Programmes ist es, innovative Technologien auf Ihre Marktfahigkeit
im Agrifood Sektor zu Uberprifen oder innovative Neugriindungen bis spatestens einem Jahr
nach der Griindung professionell zu begleiten. Das Programm richtet sich an: Forschende, die
das Marktpotential ihrer Technologie tiberpriifen mochten, neu

gegrundete FoodTech und AgTech-Start-ups (junger als 12

Monate) und Intrapreneure etablierter Unternehmen. Der deutsche Hub wird vom EIT Food
Partner DIL (Deutsches Institut fiir Lebensmitteltechnik) in Quakenbriick durchgefihrt.

Das EIT Food Accelerator Network richtet sich vorwiegend an FoodTech und AgTech Startups
mit innovativen Losungen, die zusammen mit der EIT Food Community pilotiert werden
konnen, um deren Markteinfiihrung zu beschleunigen. Auch die Entwicklung der
Grunderpersonlichkeit sowie die Verkniipfung mit der europdischen Investoren Community ist
zentraler Bestandteil des Programms. Wichtig ist, dass die teilnehmenden Startups bereits
erste Erfolge nachweisen kénnen, indem Sie ein erstes Interesse des Marktes bereits belegen
kénnen. Das Programm findet an bis zu 30 Tagen im Zeitraum von Juni bis Ende Oktober an
einem von sechs Standorten in Europa zeitgleich statt. In Miinchen wird das Programm
zusammen mit EIT Food Central, ,,UnternehmerTUM*” und TU Miinchen organisiert. Partner
sind unter anderem John Deere, Dohler Ventures und KWS Saat.

RisingFoodStars ist ein Netzwerk erfolgreicher, einflussreicher Foodtech und Agtech Scale-

ups und KMUs. Als Mitglied des Netzwerks profitieren die Unternehmen von individualisierter
Unterstitzung in der internationalen Expansion und der Finanzierung des weiteren Wachstums
des Unternehmens. EIT Food unterstitzt mit Expertise und Network dabei, die ndchste Stufe
zu erreichen (zum Beispiel Series A) und zu den internationalen ,,Gamechangern” der Zukunft
zu werden.

Noch bis zum 10.04. 2021 bewerben: EIT Food Business Creation!

EIT Food CLC Central GmbH

Sitz Miinchen Bankverbindung
Amtsgericht Miinchen HRB 237388 Sparkasse Freising

Geschaftsfiihrer: Dr. Georg Schirrmacher IBAN: DE91 7005 1003 0025 6870 21
Aufsichtsrat-Vorsitzender: Dr. Thomas Engel SWIFT-BIC: BYLADEM1FSI

- EIT Food is supported by the EITa body of the European Union
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EIT Food fordert die 100 besten Start-ups in Europa

EIT Food CLC Central GmbH B +49 (0) 8161 71 6547
Gregor-Mendel-Str. 4 B +49 (0) 172 1051836
85354 Freising frank.holrbeck@eitfood.eu
Germany

www.eitfood.eu

PRESS RELEASE 02/2021

EIT Food ist das groRte Open Innovation Netzwerk Europas zum Thema Erndhrung,
Lebensmittel und Landwirtschaft. EIT Food ist von der EU geférdert und hat das Ziel, den
Erndhrungs-, Lebensmittel- und Agrarsektor transparenter, nachhaltiger und gestinder zu
gestalten.

Dr. Georg Schirrmacher, Direktor des EIT Food in Deutschland, zu den Business-Creation-
Programmen und der Aufgabe des EIT Food: ,,Wir wollen damit in Sachen gesunder Erndhrung,
Lebensmittelproduktion, Lebensmittelverarbeitung und neuer Techniken den Nachwuchs-
Projekten maRgeschneiderte Programme in einem europdischen Rahmen anbieten. Ebenso
zum professionellen Austausch mit den richtigen Partnern in der Lebensmittelindustrie und
auch eine Offentlichkeit bieten, die ihnen helfen soll, die wichtigen und richtigen Business-
Touchpoints in ganz Europa zu finden."

Aufgabe des EIT Food ist es, im Auftrag der EU, als Transformator das Agrar-, Lebensmittel-
und Erndhrungssystem (,,Food System®) mit vielen Innovationen fir die Zukunft fit zu machen.
Dabei sind Nachhaltigkeit, gesunde Erndhrung aber auch neue Wege bei der Férderung der
Start- ups, innovative Vernetzungen fiir Industrie und Mittelstand sowie die Ausbildung an den
Universitaten die entscheidenden Faktoren.

Weitere Informationen zu den Inhalten der Programme:

Christoph.Mandl@eitfood.eu

Mehr Informationen zu EIT Food und seinen Aktivitidten:

Frank Horlbeck

Senior Communications Manager
European Institute of Innovation & Technology (EIT) Food

EIT Food CLC Central GmbH T: +49 172 1051836
Gregor-Mendel-Str. 4
85354 Freising E: frank.horlbeck@eitfood.eu

Germany W: www.eitfood.eu

EIT Food CLC Central GmbH

Sitz Minchen Bankverbindung

Amtsgericht Miinchen HRB 237388 Sparkasse Freising

Geschiftsfiihrer: Dr. Georg Schirrmacher IBAN: DE91 7005 1003 0025 6870 21
Aufsichtsrat-Vorsitzender: Dr. Thomas Engel SWIFT-BIC: BYLADEM1FSI

- EIT Food is supported by the EITa body of the European Union
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